附件5

農作物加工查核表 
	分    類
	查     核    項    目
	查核者/日期
	查核者/日期
	查核者/日期
	查核者/日期
	查核者/日期
	查核者/日期

	防止污染措施
	衛生設備
	洗手間是否有區間(域)、或隔板隔離加工場區，並貼立洗手5步驟、以及保存相關維護紀錄？
	
	
	
	
	
	

	
	加工場周邊
	是否具設置防止外來污染之設施，並保存相關維護紀錄？
	
	
	
	
	
	

	
	
	加工地點是否有潛在的空飄污染物質或其他化學物質的污染?
	
	
	
	
	
	

	
	廢棄物處理（設施、包裝、資材及作物殘枝等）
	是否收集於固定保管場所，並進行分類。保管場所是否維持清潔？
	
	
	
	
	
	

	水
	水源
	水源是否明確(河川水、地下水、自來水、其他：       )，且未被污染(無色透明、無臭等)？
	
	
	
	
	
	

	
	水質
	是否確認水質符合標準？
	
	
	
	
	
	

	原料來源管理
	作物種類
	是否有依慣行、產銷履歷、有機及有機轉型期進行點貨並分區放置?
	
	
	
	
	
	

	
	紀錄保存
	是否有原料來源證明、進貨資訊，並保存相關維護紀錄？
	
	
	
	
	
	

	委外
	委外合約
	若有委外(包商)清潔場區、委外(包商)消毒盛裝器皿等委外行為，是否有簽訂合約
	
	
	
	
	
	

	生物防治資材
	採購
	是否依照規定正確選購病蟲草害及有害動物防治資材，並保存採購憑證？
	
	
	
	
	
	

	
	保管
	是否妥善保管資材，並對貯存環境實施整頓及清掃？
	
	
	
	
	
	

	
	使用
	是否正確使用（包括方法及時機）病蟲草害等防治資材，並有使用紀錄？
	
	
	
	
	
	

	作業用具及機械
	是否實施定期清潔(洗)、維護及檢查？
	
	
	
	
	
	

	
	是否與慣行栽培作物分開使用所有作業用具及機械（如採收盛裝容器、採收機具或噴灑設備等）?或是有清潔紀錄？
	
	
	
	
	
	

	
	設備是否都經良好的維護，以預防有機作物及農地遭受污染(如機油、燃料或冷卻劑的滲漏污染等)？
	
	
	
	
	
	

	採收
	是否確實記錄及保存有機作物、平行栽培慣行作物及/或緩衝帶作物之採收相關紀錄？
	
	
	
	
	
	

	貯藏設施


	是否實施定期清潔(洗)、維護及檢查？
	
	
	
	
	
	

	
	貯藏場所之清洗及預防病蟲害、鼠害等過程是否使用禁用資材？
	
	
	
	
	
	

	
	是否與慣行栽培農產品分開使用貯藏設施？

	
	
	
	
	
	

	容器(籃子、紙箱等運輸容器)

	是否進行衛生管理及保管？
	
	
	
	
	
	

	
	是否將慣行、產銷履歷與有機、有機轉型產品分開使用運輸容器？或是有清潔紀錄？ 
	
	
	
	
	
	

	作業人員

	健康管理
	作業人員，是否已完成每年度食品勞工健檢(包含傷寒、A肝、肺部X光(照是否有肺結核)？
	
	
	
	
	
	

	
	衛生管理
	是否穿著衛生、清潔的作業衣、帽子、鞋子等？
	
	
	
	
	
	

	
	
	吸煙、飲食是否限定固定場所？
	
	
	
	
	
	

	
	
	接觸慣行、產銷履歷作物(原料)後，是否作好個人或衣具清潔，以確保有機產品不受污染？
	
	
	
	
	
	

	
	
	訪問人員是否與作業人員相同，在衛生管理上遵守同等的必要措施？
	
	
	
	
	
	

	
	教育訓練
	是否對作業人員定期舉行相關之研習活動？
	
	
	
	
	
	

	
	
	是否接受相關作業之各種教育訓練，並將所學運用於實務上？
	
	
	
	
	
	

	
	清洗設備
	清洗設備使用後是否已實施整頓、清掃，並處於隨時可用狀態？
	
	
	
	
	
	

	
	掃除用具
	掃除用具使用後是否置於固定場所保管，並時常保持堪用狀態？
	
	
	
	
	
	

	生產、包裝及標章、條碼粘貼
	場所
	是否實施包裝集貨場、加工場之整理及清掃？
	
	
	
	
	
	

	
	處理流程
	加工或包裝處理過程是否會危害農產品之有機完整性 (例如包裝材質有污染物或包裝過程中接觸到藥劑等) ?
	
	
	
	
	
	

	
	標章、條碼黏貼
	是否依相關規定粘貼證明標章、條碼，並保存相關紀錄？
	
	
	
	
	
	

	
	加工、包裝周邊使用器機具
	是否定期維修檢查，並維持清潔？
	
	
	
	
	
	

	出貨
	是否有出貨紀錄？
	
	
	
	
	
	

	
	運輸車輛是否清潔衛生，預防慣行、產銷履歷與有機交叉汙染？
	
	
	
	
	
	

	
	運輸車輛載運前，是否確實清洗（備有清洗紀錄）？
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